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@ Beschlchtetes Geschirr zum Zubereitan von Speisen 

Es wtrd ein beschlchtetes Geschirr beschrieben. Insbeson- 
dere Topfe und Pfannen, die mit einer neuartigen Antihafl- 
schicht ausgeslatlet sind. die unempfindlich gegen Abrieb und 
Oberhitzung 1st. Sie besteht aus Aluminiumoxid. Chrorhkarbid, 
Titankarbid und/oder Titannltrid. (31 42 312) 
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PATENTANSPRUCHE 

Beschichtet es Geschirr, insbesondere Tc5pfe und 
Pfannen, zum Zubereiten von Speisen, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die mit den Speisen in Beruhrung 
kommende Geschir rober flache (1) mit einer dunnen 
Schicht (2) aus Aluminiumoxid , Chromkarbid, Titan- 
karbid und/oder Titannitrid bedeckt ist. 

2) Beschichtetes Geschirr nach Anspruch 1, dadurch 
gekennzeichnet , dass die Starke der dunnen Schicht 
(2) 0,5 bis 20 ^um betragt. 

3) Beschichtetes Geschirr nach Anspruch 1 und 2, da- 
durch gekennzeichnet, dass auf die Unterlage (3) 
zuerst eine Schicht aus Titankarbid und ansc hliessend 
eine Schicht (5) aus Titannitrid aufgebracht ist. 
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Beschichtetes Geschirr zum 
Zubereiten von Speisen 



10 Die Erfindung betrifft beschichtetes Geschirr, insbe- 
sondere Tc5pfe und Pfanaen zujn Zubereiten von Speisen. 

Beim Zubereiten von Speisen, wie Braten, Grillen, Backen 
Oder Kochen,stellt das Anhaften ( " Anbrennen" ) der Spei- 

15 sen an den mit ihnen in Beruhrung kommenden Oberflachen ' 
des verwendeten Geschirrs, wie Pfannen, Brater, Kasse- 
rollen oder Topfen, ein Hauptproblem dar, da die nach- 
folgende Geschirreinigung dadurch erschwert wird. Be- 
sonders bei der fettarmen Zubereitung von Nahrungsmitteln 

20 tritt das "Anbrennen" leicht auf. 

Eine Innenbeschichtung des Geschirrs mit speziellen 
Materialien verhindert bzw. vermindert das Anhaften der 
Speisen bei deren Zubereitung. Am bekanntesten und am 

25 weitesten verbreitet ist die Beschichtung mit Poly- 

tetrafluorathylen. Dieser Spezi alkunst sto f f verhindert 
das Anbrennen und Ankleben der Speisen, das so beschich- 
tete Geschirr ist daher leicht zu reinigen. Ausserdem 
kann ohne oder mit wenig Fett gebraten werden. Diese 

^® Anti-Haft-Beschichtungen sind zwar ziemlich kratzfest, 
doch ist die Abriebbestandigkeit der Kunststof f schicht 
in vielen Fallen nicht ausreichend. Spitze Gegenstande 
und scharfe Messer konnen Kratzer verursachen, die die 
Anti-Haft-Eigenschaften beeint rachtigen , trotz aller 
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Uersuche, die Abbri ebbest an di gk eit der Kunst stof f schicht 
durch spezielle Zusatze zu verbessern. Ausserdem wird 
die Beschichtung durch ungewollte Uberhitzung beschadigt 
^ und im Extremfall zerstort. Auch gesundheitsge fahrdende 
Aspekte der Beschichtungsbest andteile werden heute dis- 
kutiert, 

Es war daher die Aufgabe der vorliegenden Erfindung, 
beschichtetes Geschirr, insbesondere Tbpfe und Pfannen, 
zum Zubereiten von Speisen zu finden, bei dem die Be- 
schichtung unempfindlich gegen Abrieb und Uberhitzung 
ist, keine Gesundheitsgefahrdung auftreten kann und 
trotzdem das Anhaften der Speisen wahrend des Garprozesses 
' zuverlassig verhindert wird. 

Diese Aufgabe wurde erf indungsgemass dadurch gelost, dass 
die mit den Speisen in Beruhrung kommende Geschirr ober- 
flache mit einer dunnen Schicht aus Aluminiumoxid, Chrom- 
20 ^^^^^^^ Titankarbid und/oder Titannitrid bedeckt ist. 
Besonders bewahrt haben sieh hierbei Titannitrid und 
Titankarbid, wobei die Schichtdicke der Ant i haf tbeschich- 
tung vorteilhafterweise 0,5 bis 20 ^um betragt. 

22 Als Unterlagematerialien konnen alle bekannten metallische 
und nichtmetallische Geschir rwerkstof f e dienen, wie 
Stahl, Aluminium, Kupfer und deren Legierungen oder 
Glas bzw. Glas-Keramik. Die Beschichtung kann auf 
bekannte Weise erfolgen, beispi elsweise mittelsCVD- 

3Q Oder PVD-Verfahren. Durch nachtraglic hes Polieren 

lassen sich die Anti haf t eigenschaf ten der so abgeschie- 
denen Schichten noch verbessern. 
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Die er findungsgemassen Ant ihaf t schichten sind extrem ab- 
riebfest, temperat urbestandig und ko rrosi ons f e st . Sie 
zeigen eine hohe thermische Leit fahigkeit und ein sehr 
g dekoratives Aussehen. Die Schichten sind sehr haftfest, 
sie kbnnen kaum abplatzen, eine Gesundheit sge f a hrdung 
ist ausgeschlossen . Sie verhindern das Anhaften Von 
Speisen selbst bei fettfreiem Garen vollstandig. 

]0 Als vorteilhaft hat es sich erwiesen, auf die Geschirr- 
unterlagen erst eine dunne Titankarbidschicht und an- 
schliessend eine dunne Tit annitridschicht auf zubringen , 
beide zum Beispiel mit einer Schichtdicke von 5 ^rum. 

]5 Die Abbildungen I und II zeigen schematisch beschichte- 

tes Geschirr. Die Innenseite (1) einer Pfanne istmit einer 
diinnen Schicht (2) aus Titannitrid bedeckt. Gemass Ab- 
bildung II kann auf der Unterlage (3) auch zuerst eine 
Schicht (4) aus Tilankarbid und anschliessend eine Schicht 

20 aus Titannitrid abgeschieden sein. 
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Abbildungen I und II 
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